
 
TECHNICAL DATA SHEET 
SUNDAY FRUITS - DRIED PITTED PRUNES 
 

SUNDAY FRUITS - D'AGEN / D'ENTE DRIED PITTED PRUNES 
 
 
 
 
 
 
 
 

Open 10 kg box with food-grade inner bag 

1. Product Description / Descripción del producto 

1. Product Description / Descripción del producto 
 

Product / Producto 
Tenderized dried pitted prunes / Ciruelas desecadas sin 
carozo tiernizadas 

Variety / Variedad D'Agen / D'Ente 
Origin / Origen Argentina 

Description / Descripción 

Whole dehydrated prunes, selected and tenderized, free of 
peduncle, stone and other foreign matter. / Ciruelas 
deshidratadas enteras, seleccionadas y tiernizadas, libres de 
pedúnculo, carozo y otras materias extrañas. 

Pitting system / Sistema de 
descarozado 

Ashlock type / Tipo Ashlock 

Type of product / Tipo de 
producto 

Conventional / Convencional 

Product use / Uso del 
producto 

Human food use / Alimentario humano 

Shelf life / Vida útil 18 months / 18 meses 
HS Code / Código HS 0813.20 

2. Processing Method / Método de procesamiento 

2. Processing Method / Método de procesamiento 
The prunes are dried in ovens at the San Rafael plant. The dried raw material is sized, washed 
with chlorinated water injection, tenderized and pneumatically pitted. The product is then 
inspected, potassium sorbate is added, and it is packaged and passed through a metal detector. 

La ciruela es secada mediante hornos en la planta de San Rafael. Posteriormente, la materia 
prima seca se tamiza, se lava con inyección de agua clorada, recibe tratamiento de tiernizado y 
descarozado neumático. Luego se inspecciona el producto, se agrega sorbato de potasio, se 
envasa y pasa por detector de metales. 
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3. Ingredients / Ingredientes 

3. Ingredients / Ingredientes 
 

Dried prunes / Ciruelas deshidratadas 99.85% 
Potassium sorbate / Sorbato de potasio 0.10% 
High oleic sunflower oil / Aceite de girasol 
alto oleico 

0.05% (according to customer requirements / 
según requisitos del cliente) 

4. Sensory Characteristics / Características sensoriales 

4. Sensory Characteristics / Características sensoriales 
 

Color / Color 
Uniform dark brown to black skin; amber 
flesh. / Piel de color uniforme marrón oscuro a 
negro; pulpa de color ámbar. 

Taste / Sabor 
Typical sweet and slightly acid taste. / Sabor 
dulce típico y ligeramente ácido. 

Odor / Olor 
Free of undesirable odors and flavors. / Libre 
de olores y sabores indeseables. 

5. Physico-Chemical Characteristics / Características físico-químicas 

5. Physico-Chemical Characteristics / Características físico-químicas 
 

Size / Calibre 
Ex 40/50 - Ex 50/60 - Ex 60/70, according to 
customer requirements. 

Sorbic acid / Ácido sórbico 
550 ppm - 950 ppm. Measurement technique: 
Spectrophotometry - ISO 5519:2008. 

Humidity / Humedad 29% - 34%. Technique: Moisture Tester DFA. 

Aflatoxin B1 
Max. 2 μg/kg. Technique: LC/MS-MS 
chromatography. 

Total aflatoxin 
Max. 4 μg/kg. B1 + B2 + G1 + G2. Technique: 
LC/MS-MS chromatography. 

Ochratoxin A 
< 2 μg/kg. Technique: LC/MS-MS 
chromatography. 

Total damage / Daño total USDA Grade A or Fancy. Max. 8% (m/m). 
Foreign matter / Materias extrañas Vegetable origin: max. 0.5% (unit). 
Size dispersion / Dispersión de calibre Max. 2% (m/m). 

GMO / OGM 
Free of genetically modified organisms. / Libre 
de organismos genéticamente modificados. 

6. Grade and Pit Fragments / Grado y fragmentos de carozo 

6. Grade and Pit Fragments / Grado y fragmentos de carozo 
 

Grade / Grado Size / Calibre 
Pits & pit fragments / 
Carozos y fragmentos 

Standard (Oven dried) / 
Estándar (Horno) Ex 50/60 - Ex 60/70 - Ex 70/80 0.5% max. 
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High Grade (Tunnel/Oven 
dried) / Alto grado 
(Túnel/Horno) 

Ex 50/60 - Ex 60/70 0.2% max. 

7. Microbiological Characteristics / Características microbiológicas 

7. Microbiological Characteristics / Características microbiológicas 
 

Total plate count / Recuento total en placa 1000 CFU/g 
Fungi and yeasts / Hongos y levaduras 100 CFU/g 
Coliforms / Coliformes Absence in 1 g 
E. coli Absence in 1 g 
Salmonella Absent in 25 g 
Total Enterobacteriaceae / Enterobacterias 
totales 

Absent in 25 g 

Listeria monocytogenes Absent in 25 g 
Staphylococcus aureus Absent in 25 g 

8. Packaging Material / Material de embalaje 

8. Packaging Material / Material de embalaje 
 

Packaging / Embalaje 10 kg box / caja de 10 kg 

9. Traceability and Labeling / Trazabilidad y etiquetado 

9. Traceability and Labeling / Trazabilidad y etiquetado 
 

Traceability code / Código de trazabilidad 

XX-XXX-XXX-XX: year of production, day of 
process, supplier lot and pallet number. / 
Año de producción, día de proceso, lote del 
proveedor y N° de pallets. 

Labeling / Etiquetado 

Product name, variety, size, grade, ingredients, 
production date and lot, shelf life, net weight, 
producer, importer, exporter and country of 
origin. / 
Nombre de producto, variedad, calibre, grado 
de selección, ingredientes, fecha y lote, vida 
útil, peso neto, productor, importador, 
exportador y país de origen. 

10. Nutritional Information / Información nutricional 

10. Nutritional Information / Información nutricional 
Sodium / Sodio: 13.4 mg per 100 g. Daily values based on a 2,000 Kcal / 8,400 kJ diet. 
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Nutrient / Nutriente 
Per 100 g / Por 
100 g 

Unit / Unidad 

Energy / Valor energético 238 = 1000 Kcal = kJ 
Carbohydrates / 
Carbohidratos 

54.3 g 

Proteins / Proteínas 3 g 
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11. Transport 
and Storage 

Conditions / 
Condiciones 

de transporte y 

almacenamiento 

11. Transport and Storage Conditions / Condiciones de transporte y 
almacenamiento 

 

Transport / Transporte 

The product is transported and stored 
protected from weather conditions, in a 
special storage chamber that complies with 
standards and procedures to guarantee 
maximum quality. / El producto se transporta 
y almacena protegido de la intemperie, en 
una cámara de acopio especial que cumple 
con normas y procedimientos para garantizar 
la máxima calidad. 

Storage / Almacenamiento 

Keep in original packaging at room 
temperature (8-21°C), in a cool, dry place, 
protected from humidity and away from light. 
/ Mantener en envase original a temperatura 
ambiente (8-21°C), en lugar fresco y seco, 
protegido de la humedad y en ausencia de 
luz. 

12. International Certificates / Certificaciones internacionales 

12. International Certificates / Certificaciones internacionales 
 
 

         BRCGS Food Safety 

         FSSC 22000 

         Halal 

         Kosher 

         USDA Organic 

         Organic Argentina 

         EU Organic 

         Canada Organic 
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Total fat / Grasas totales 1 g 
Monounsaturated fatty acids / 
Ácidos grasos 
monoinsaturados 

0.36 g 

Polyunsaturated fatty acids / 
Ácidos grasos poliinsaturados 

0.22 g 

Saturated fat / Grasas 
saturadas 

0.42 g 

Trans fat / Grasas trans 0 g 
Total sugars / Azúcares totales 15.3 g 
Dietary fiber / Fibra 
alimentaria 

2.6 g 
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      INC Membership 

13. Private Label 

13. Private Label 
 

MOQ 
Bonified - 20’ dry container = 2,100 boxes floor 
loaded = 10 kg per box. 

Box options 
The box can carry the customer brand, 
Sunday Fruits branding, or be supplied as a 
plain white box with product label only. 

Importer flexibility 
Plain white boxes allow the importer to apply 
vinyl labels with different brands according to 
the sales needs of each distributor. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Contact 
 

Ignacio Rojas: +54 11 2402 4769 | Favio Fritz: +54 9 2625 523525 | 
info@sundaygroupintl.com 
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